
La Campagne, Pinot Noir, Vin de Pays d'Oc, 2022

Fakta
Varenr.: 1026089

Område: Frankrig, Pays d'Oc

Drue: Pinot Noir

Alkohol: 13  %

Potentiale: Nydes ung og frisk

Kategori: Let og elegant

Pays d'Oc
Vin de Pay d’Oc er en regionsbetegnelse etableret i 1986 af lokale
vinproducenter geografisk dækkende over Languedoc-Roussillon-området, som
en betegnelse der var rummelig for at anvende andre druer end kun de
sydfranske i vinene – dog i høj grad øvrige franske såsom Chardonnay, Cabernet
Sauvignon, Merlot og Syrah. Idéen bag kategorien og Vins de Pays d’Oc-
betegnelsen var at give frit slag for at lave vine med lidt mere bredt favnende
vinstil. Der er krav til høstudbyttet pr. hektar og alle Vins de Pays d’Oc skal
godkendes af et smagepanel, før den må bære betegnelsen.

Vinen
Er det de delikate, elegante rødvine med fine røde bærfrugter, du foretrækker, er
La Campagne Pinot Noir, vinen til dig. Vinen er skabt af folkene bag populære
La Campagne Sauvignon Blanc og Pinot Noir rosé og byder på alle de røde friske
bærfrugter du kan drømme om.

Ligesom La Campagne rosé, kommer druerne til denne delikate Pinot Noir fra
sydfranske Vin de Pays d’Oc, hvor Middelhavsklimaet og de varme somre skaber
perfekt modnede druer. Med sin smørhulsagtige placering mellem den sydfranske
kyststrækning med svalende havbriser, og Montagne Noire-bjergkæden mod vest,
der både fugter og svaler vinmarkerne, får druerne al den frugtrigdom og aroma,
de skal bruge. La Campagne Pinot Noir er en utrolig elegant rødvin med en vifte
af sarte, friske røde bær og et hint af flødekaramel til slut. Vinen er udelukkende
blevet vinificeret på ståltank for at bevare den friske frugt, hvilket giver en rødvin,
der både kan nydes til maden og helt i sig selv i godt selskab. Vinen bør køles ned
og nydes ved 12-14 grader for den perfekte smagsoplevelse. Match La Campagne
til alt du ville servere kølig Pinot Noir til: lækre retter med sprøde grøntsager,
kylling eller gris. Du kan også med fordel nyde den til lettere anretninger med
lokale oste eller tapas.

Vinifikation: Lagring i ståltank

Smagenoter:
Delikat, elegant og saftig rødvin med alle Pinot-druens
dyder. Masser af frisk bærfrugt og et hint af flødekaramel.

Anbefales til:
Tapas, Lyst fjerkræ, Vegetariske retter, Mørkt fjerkræ,
Nordisk køkken, Gris

Rating:

2021 VinAvisen *****
2022 VinAvisen *****
2022 Flaskehalsen *****
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